«.rien de plus exact. - Tout le monde peut en avoirla preuve:

Ni & la broche, ni au four du boulanger, ni avec aucun appareil de cuisine, il

n'est possible au rétisseur le plus talentueux, au cordon blzu le plus ochevé,

d'obtenir la cuisson parfaite, la succulence, la saveur et le doré, que la personne

la plus inexpérimentée, est certaine d'obtenir avec la Rétisseuse-pdtissiére :
“LA CORNUE“.

Il suffit de respecter les temps de cuisson indiqués dans notre livre de recettes. -

Rien d'auvtre - on n’arrose pas, on ne retourne pas les rétis. - On n'ouvre pas le four

pendant la cuisson : c’est essentiel. - Donc, aucune surveillance. - Les mets ne
peuvent ni briler, ni se déssécher.

En moins de 10 minutes, on sait se servir du célébre four “LA CORNUE“ et aussitot,
vous étes sans conteste un véritable CORDON BLEU.

Les fours “LA CORNUE“
sont livrés seuls ou montés
sur les nouveaux modéles
de réchauds et cuisiniéres,
robustes, d'une présentation
luxueuse et inimitables, et
équipés avec des brileurs
spéciaux aux gaz, au pétrole,
& I'électricité, au gaz butane,
etc.
Démonstration gratuite &
domicile : Essai dans notre
Salon culinaire tous les jours
de 8 heures & 12 heures et
de 14 heures a 18 heures.

Catalogue illustré et références sur demande.
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